
 
 

 
PRIX NET ET SERVICE COMPRIS 
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ENTREES 
 

Homard « Bleu » en étuvé, beurre de nage à l’estragon   35 
 
Tempura de gambas, émulsion curcuma      17 
 
Foie gras de canard, cacao et framboise      18 
 
Raviole de langoustine, jus de coco et combava    25 
 
(V)* Asperges blanches, truite fumée, sauce mousseline   20 
 (Déclinaison végétarienne) *  

Sélection d’Huîtres Normande 
 

 
Huitres n°3      6  14 
Utah Beach      9  19 

           12  25 
 

Huitres n°3      6  16 
Veules les Roses     9  21 

           12  27 
 

Huitres n°3      6  12 
St Vaast       9  17 

           12  23 
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PLATS 
 

De la pêche à l’assiette…  
 

Merlu basse température, Bok choy au gingembre 
croustille de riz           20 

 
Saumon juste rosé en persillade,  
petit pois bacon et pomme de terre grenaille     18 

 
Bar rôti aux herbes, confit de fenouil et lentilles corail,  
jus de coquillage crémé         35 

 

Du pré à l’assiette…  
 

Filet de Pintade fermier braisé au vin jaune, crème de morilles,  
purée au beurre d’Isigny         22 

 
Châteaubriand, caviar d’aubergine, pomme croquette,  
sauce Périgourdine          32 

 
Fricassée de rognon de veau au lard façon « Meurette »  
écrasé de pomme de terre au beurre salé      32 

 
Carré d’Agneau rôti au thym, carotte et poivrons confits  
jus de menthe et Coriandre        28  
 

(V) Déclinaison de Légumes de saison et purée de petit pois   20 
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FROMAGES 
 

Assiette de fromages affinés et salades mêlées 
(3 fromages au choix) 

 

Camembert – Pont l’Évêque – Livarot 

Comté 18mois – St Maure de Touraine- Morbier 

 

9 

 

DESSERTS  
 

 
Feuille à Feuille fraise pistache, smoothie fraicheur    12 
 
Gaufre légère, chantilly, sauce chocolat au poivre de Sichuan  10 
 
Texture des chocolats Vanuari et son sorbet     12 
 
Baba au rhum, Salpicon de fruits, crème vanillée    10 
 
Pomme rôtie au miel, glace lait d’amande      12 
 
(V) Éventail de fruits de saison        10 


